DES FEMMES

Cake au citron et au saumon

Préparation 125 mn Cuisson 45 mn Temps Totala h

Préparation Cake au citron et au saumon

1Préchauffez le four a 190°C.

_ Ingrédients /

pour 6
personnes

150 g de

S farine

3 ceufs

1 sachet de
levure

10 cl d'huile
d'olive

2 cuilleres a
soupe de
créeme
fraiche
épaisse

100 gde
gruyere rapé
4 tranches
de saumon
fume

1 botte de
ciboulette

1 citron non
traité

sel et poivre

2Prélevez le zeste du citron puis récupérez-en le jus. Dans un saladier, melangez
les ceufs, la farine, la levure, Lhuile d'olive, la créme fraiche jusqu'a ce que le

melange soit cremeux.

3Ajoutez le jus de citron et son zeste, fouettez bien. Incorporez le gruyére rapé, le

saumon coupé en morceaux, la ciboulette ciselée. Salez et poivrez.

Pour finir

Versez la pate dans un moule a cake beurré. Faites cuire 45 minutes a 190°C.



